
この秋にしか出会えない、美食の数々この秋にしか出会えない、美食の数々

秋秋のおすすめのおすすめ料理料理
ご利用の一週間前までにご連絡ください

9/1moｎ.9/1moｎ. 11/30suｎ.11/30suｎ.

和・洋・中　銘々　7品

エクセレントプラン お一人様 円（税・サ込）8,000
旬魚の菊花造り
マッシュルームのポタージュ
海老の黒酢炒め
旬魚の湯葉真丈　キノコあんかけ
国産牛のタリアータ　秋の味覚と
秋鮭と茸の炊き込み御飯　味噌汁
シャインマスカットとフォンテーヌブロー

和・洋・中　銘々　7品

デラックスプラン お一人様 円（税・サ込）6,500
魚介のクッション　マオンソース
パンプキンポタージュ
牛肉とジャガイモの炒め
旬魚のブレゼ　ゴボウのナージュ仕立て
三元豚のグリエ　バルサミコソース
椀そば　キノコおろし
県産りんごのミニパフェ

和・洋・中　盛り込み　6品

スタンダードプランB お一人様 円（税・サ込）5,000
サーモンとサツマイモのサラダ
小エビとマカロニのグラタン
旬魚の青唐辛子みそ焼き
鶏の唐揚げ　黒酢風味
山菜そば
モンブラン　キャラメルソース

※銘々料理への変更は＋500円頂きます和・洋・中　盛り込み　6品

スタンダードプランA お一人様 円（税・サ込）5,000
和前菜盛り合わせ
海老と玉子の炒め
旬魚の利休焼き　紅葉おかき、野菜添え
鶏肉と根菜のオーブン焼き
山菜そば
モンブラン　キャラメルソース

※銘々料理への変更は＋500円頂きます

※ホテル国際21は信州の地酒普及促進・乾杯条例により、長野県のおいしい地酒での乾杯を推奨しております。　◆各種フリードリンクプランに+200円でコーヒーコーナー（セルフ）ご用意いたします


